Lehrplan Berufsfachschule

Obstfachfrau/-mann EFZ

Handlungskompetenzbereiche d, e, f



Einfliihrung

Aufbau Lerneinheiten

Der Lehrplan Berufsfachschule teilt die Leistungsziele aus dem Bildungsplan auf die
Lehrjahre auf und legt die Anzahl Lektionen pro Lerneinheit fest. Die Lerneinheiten sind
wie folgt aufgebaut.

Der Titel der Lerneinheit ist handlungsorientiert formuliert.

Die Lektionenzahl ist angegeben.

Die Handlungskompetenzen aus dem Bildungsplan auf die sich die Lerneinheit
bezieht werden aufgeflihrt. Bei ihrer ersten Erwdhnung ist auch der Beschrieb der
Handlungskompetenz aus dem Bildungsplan Gbernommen. Dies hilft die
Leistungsziele Berufsfachschule in Bezug auf die zu erreichenden
Handlungskompetenzen einzuordnen.

Leistungsziele Berufsfachschule der Lerneinheit: die Leistungsziele
Berufsfachschule tragen zum Aufbau einer Handlungskompetenz bei. Jede
Lerneinheit bindelt verschiedene Leistungsziele flir die Vermittlung an der
Berufsfachschule. Dabei werden teilweise auch zwei bis drei
Handlungskompetenzen verkn(pft.

Hinweise zu Leistungszielen: z.B. Ziele der Fachbewilligung Pflanzenschutz,
Beziige zu anderen Leistungszielen oder Lerneinheiten, thematische
Abgrenzungen.

Allgemeine Hinweise, z.B. Reihenfolge der Lerneinheiten, Verweise auf Unterlagen
oder Hilfsmittel, Verweise auf Fachrichtungen, o.a.

Herbarium

Das Erstellen eines Herbariums ist als mégliches didaktisches Instrument in
verschiedenen Lerneinheiten integriert. Im berufsiibergreifenden HKB a Pflegen des
Kulturlandes sind dies die Lerneinheiten «Aufbau und Eigenschaften der Pflanzen
berlicksichtigen», «Schadorganismen feststellen, Begleitflora beobachten und
Pflanzengesundheit férdern».



Uberblick iiber die Lerneinheiten aller Lehrjahre




Pflanzenschutzgerate einsetzen und
Mittelmenge berechnen (15 L.)

e3

Hauptschadorganismen erlautern (15 L.)
e3

Pflanzenschutzstrategie entwickeln (25
L.)

e3

Kultur- und Pflegemassnahmen
ausflhren (20 L.)

ed

Funktionsweise von
Pflanzenschutzmitteln erkléren (15 L.)

e3

Korrekter Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln festlegen (10 L.)

e3

Beeren produzieren (20 L.)
e4

Physiologische Grundsatze und
Behangsregulierung beschreiben (25 L.)

e4

Die Wirkung der Begleitflora auf den
Pflanzenwuchs und die Biodiversitat
beschreiben (15 L.)

e4

Total 80 Lektionen

Total 70 Lektionen

Total 160 Lektionen

f Ernten und Vermarkten

von Obst

Erntezeitpunkt und
Qualitatsanforderungen bestimmen und
anwenden (20 L.)

f1, f2

Erntezeitpunkt berechnen und planen (10
L.)

f1, f2

Lagerkrankheiten und physiologische
Storungen bestimmen und verhindern
(10 L.)

f2

Obstverarbeitungs- und
veredelungsmethoden einsetzen (10 L.)

f2, 3

Lagerungssysteme einsetzen und
Hygienevorschriften einhalten (15 L.)

f2, f3, f4

Obst verarbeiten und veredeln (20 L.)
f1, f3, f4

Absatzmoglichkeiten ermitteln (5 L.)
f4

Obstmarkt verstehen und
Absatzmodglichkeiten bestimmen (10 L.)

f1, f4

Total 30 Lektionen

Total 30 Lektionen

Total 40 Lektionen




Lerneinheiten pro Lehrjahr

1. Lehrjahr

Handlungskompetenzbereich d: Anbauen von
Obstkulturen

Handlungs-
kompetenzen

Lerneinheiten

dl Anbausysteme einsetzen 10
d2, d3 Obstarten und -sorten unterscheiden 15
d3 Boden fiir die Pflanzung vorbereiten 10
d3, d4 Witterungsschutzsysteme einsetzen 15

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
di.1 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile Aba-I
verschiedener Anbausysteme (z.B. A6b-1V
Erziehungssysteme, Substrat-/Erdkultur, Beeren kein Inhalt
Witterungsschutz). (K2) im LM
dl.2 Sie erlautern die Vor- und Nachteile A2-1
verschiedener Gerlstmaterialien. (K2)
di.3 Sie zeigen anhand von Beispielen verschiedene A2-1
Wildschutzmassnahmen auf. (K3) A1-II1




LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
d2.1a Sie beschreiben die Eigenschaften verschiedener
Unterlagen/Edelreiser und Jungpflanzen. (K2)
d3.4 Sie erlautern die Eigenschaften der Lerndokumentatio

verschiedenen Obstarten und -sorten. (K2)

nseintrag
~Pflanzung einer
Obstkultur®

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel

d3.2 Sie beschreiben die Bodenbearbeitungs- Bezug a4 Gerate

massnahmen fir die Pflanzung von Stein- und
Kernobst sowie von Beeren. (K2)

Lerndokumentatio
nseintrag
»,Pflanzung einer
Obstkultur®

Allgemeine Hinweise
UK 2 Motorsdge (HKB b)
UK 2 obstbauspezifische Maschinen




LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
d3.1b Sie nennen Massnahmen zur Optimierung der Lerndokumentatio
Standortfaktoren (z.B. Dammkulturen). (K1) nseintrag
~Pflanzung einer
Obstkultur®
d4.1 Sie erlautern die Vor- und Nachteile der
Witterungsschutzsysteme (Bestaubungsleistung,
Mikroklima, Belichtung, Wuchs). (K2)
d4.2 Sie erlautern die Vor- und Nachteile der
verschiedenen Materialien der
Witterungsschitze. (K2)
d4.3 Sie erlautern die Vor- und Nachteile sowie die
Einsatzgebiete der verschiedenen
Frostschutzsysteme (inkl. Wetterstationen). (K2)




HKB e Pflegen von Obstkulturen

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen

kompetenzen

HKB e Pflegen von Obstkulturen 80

el Bewdsserungssysteme einsetzen 15

e3 Kulturen schiitzen 20

e3 Gefahren im Umgang mit Pflanzenschutzmitteln 10
vermeiden

e3 Pflanzenschutzgerate einsetzen und Mittelmenge 15
berechnen

e4 Kultur- und Pflegemassnahmen ausfiihren 20

Lerneinheit Bewdsserungssysteme einsetzen Lektionen 15

el: Obstkulturen bewassern

Obstfachleute optimieren beim Bewdssern der Obstkulturen den Wasserverbrauch. Sie
interessieren sich fir technologische Fortschritte und wenden diese nach Méglichkeit auf
die Bewdsserungssysteme ihres Betriebs an.

Obstfachleute wahlen in Absprache mit der Betriebsleitung ein geeignetes
Bewdsserungssystem aus, installieren es und nehmen es im Frihling in Betrieb. Sie
steuern es unter Berlicksichtigung der Witterungsbedingungen und der
Arbeitsplanung. Dabei bertlicksichtigen sie die saisonalen, kultur- und
anbausystemspezifischen Bedlirfnisse der Pflanzen. Ausserdem ziehen sie
Informationen bei, die ihnen die Wetterstation liefert. Sie liberwachen den Betrieb des
Bewadsserungssystems und unterhalten es.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
el.la Sie erlautern die Vor- und Nachteile sowie die

Anwendungsgebiete der verschiedenen
Bewdsserungssysteme. (K2)

el.lb Sie erklaren die Mdéglichkeiten von Smart-
Farming in der Bewasserung. (K3)

el.4 Sie beschreiben die saisonalen, kultur- und
anbausystemspezifischen Bedurfnisse der
Pflanzen (z.B. bei Substratkulturen). (K2)

el.5a Sie nennen die verschiedenen Messinstrumente
zur Bewasserung. (K1)

el.5b Sie lesen die verschiedenen Messwerte auf den
Messinstrumenten ab. (K2)




Lerneinheit Kulturen schiitzen Lektionen 20

e3: Obstkulturen vor Schadorganismen schitzen

Obstfachleute tragen mit der Regulierung von obstkulturspezifischen Schadorganismen
eine grosse Verantwortung. Sie haben ein gutes Verstdandnis flr die Zusammenhdnge
des Okosystems sowie die Auswirkungen des Klimawandels. Mit den indirekten und
direkten Massnahmen achten sie deshalb immer auf ein Gleichgewicht zwischen
Ndtzlingen und Schédlingen sowie auf den Erhalt der Bodenfruchtbarkeit, aber auch auf
ihre Gesundheit und diejenige der Konsumentinnen und Konsumenten.

Um die Obstqualitat und das Ertragsniveau zu sichern, schiitzen Obstfachleute ihre
Obstkulturen vor Schadorganismen. Dazu wenden sie zuerst alle mdéglichen indirekten
Massnahmen an wie z.B. die mechanische Beikrautkontrolle (Hacken), die
Verwirrungstechnik (Pheromone) oder der Einsatz von Nitzlingen (Raubmilben).
Direkte Massnahmen wie der Einsatz von Pflanzenschutzmitteln erfolgen gemass dem
Schadschwellenprinzip oder nach Prognosemodellen. Sowohl die indirekten als auch
die direkten Massnahmen zur Eindammung von obstbauspezifischen Schaderregern
werden stets liberwacht und auf ihre Wirksamkeit hin tGberprift, sodass allféllige
Korrekturmassnahmen eingeleitet werden kénnen.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e3.1a Sie zeigen Zusammenhadnge der indirekten

Massnahmen zur Eindammung von
obstkulturspezifischen Schadorganismen auf.
(K4)

e3.1b Ziel Fachbewilligung Pflanzenschutz:
Vorbeugende Massnahmen gegen eine
Verunkrautung und zur Starkung der
Widerstandsfahigkeit von Pflanzen gegen
Krankheiten und Schadlinge aufzeigen. (K2)

e3.2b Sie beschreiben die Voraussetzungen fiir ein
optimales Gleichgewicht zwischen Nltzlingen und
Schadlingen. (K2)

e3.2d Ziele Fachbewilligung Pflanzenschutz:

In einer Kultur die haufigsten Beikrauter,
Krankheiten und Schadlinge erkennen und das
Schadenspotenzial und die Bekampfungsschwelle
aufzeigen. (K3)




Lerneinheit

Gefahren im Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln vermeiden

Lektionen 10

e3: s.oben

LZ Nr

Leistungsziele BFS

Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel

e3.4c

Ziele Fachbewilligung Pflanzenschutz:
Chronische und akute Wirkung von
Pflanzenschutzmitteln auf Organismen
unterscheiden und Gefahren im Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln beschreiben, die zu einer
akuten oder chronischen Belastung von
Organismen fihren kénnen. (K2)

e3.4h

Aufnahmewege von Stoffen in den menschlichen
Koérper (oral, dermal, inhalativ) und allféllige
Gesundheitsschaden erklaren. (K2)

e3.4i

Den Unterschied zwischen akuten und
chronischen Geféhrdungen erklaren. (K2)

e3.4j

Anhand von Etiketten und Packungsbeilagen die
Gefahrlichkeit von Substanzen einschatzen und

vorgeschriebene Schutzmassnahmen befolgen.

(K3)

e3.4k

Zur Brandbekampfung die richtigen Loschmittel
fur Pflanzenschutzmittel wahlen und einsetzen.
(K3)

e3.5

Ziel Fachbewilligung Pflanzenschutz:

Vor- und Nachteile verschiedener
Bekampfungsmassnahmen aufzeigen und
beziiglich Umweltvertraglichkeit und Wirksamkeit
bewerten. (K4)

Allgemeine Hinweise
UK 1 Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz (HKB b)
UK 1 Sicherer Umgang mit Fahrzeugen (HKB b)

10




Lerneinheit Pf_lanzenschutzgerate einsetzen und Lektionen 15
Mittelmenge berechnen
e3: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e3.4l Die Aufwandmenge und richtige Konzentration
der Spritzbrihe berechnen und Restmengen
vermeiden. (K3)
e3.40 Funktionsweise sowie Vor- und Nachteile
verschiedener Spritzgerdte erldutern. (K2)
e3.4p Die Bedeutung der Luftmenge und der
Luftgeschwindigkeit beim Einsatz von
Geblasespritzen erklaren. (K2)
Lerneinheit Kultur- und Pflegemassnahmen ausfiihren Lektionen 20
e4: Pflegerarbeiten an Obstkulturen ausfiihren
Um eine qualitativ hochwertige und konstante Ernte sicherzustellen, fiihren

Obstfachleute entsprechende Pflegemassnahmen zum optimalen Zeitpunkt an ihren
Obstkulturen durch. Beim Einsatz von Werkzeugen und Kleingerédten achten sie auf ihre
Sicherheit und den Schutz ihres Umfelds.

Obstfachleute planen die verschiedenen Pflegearbeiten, die an den Obstkulturen

durchgefiihrt werden. Dazu gehéren verschiedene Schnittmassnahmen, die
Formierung, die Pflege der Fahrgasse und des Pflanzstreifens sowie die Regulierung
des Fruchtbehangs und der Wuchsstarke der Obstkulturen. Die Werkzeuge und
Kleingerate, die sie dabei einsetzen, unterhalten sie auch.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e4.1 Sie beschreiben die physiologischen Grundsatze
der Obstkulturen und zeigen die
Zusammenhange zu den verschiedenen
Pflegemassnahmen auf. (K4)
e4.3 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen Schnittmassnahmen. (K2)
e4.4b Sie zeigen die Bedeutung von Zeigerpflanzen
auf. (K2)
e4.6 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der

verschiedenen Verfahren zur Regulierung des
Fruchtbehangs (z.B. mechanische und chemische
Regulierung, Handausdinnung). (K2)

11




e4.7

Sie erlautern die verschiedenen Méglichkeiten
zur Regulierung der Wuchsstarke. (K2)

e4.8

Sie benennen die gangigen Werkzeuge und
Kleingerate, die bei den Pflegearbeiten an
Obstkulturen eingesetzt werden
(Schnittwerkzeuge und Mulchgerdte) und
erlautern ihre Funktion. (K1)

e4.9

Sie beschreiben die verschiedenen
Pflegemassnahmen und ihre Ziele, die an
Beerenkulturen durchgefiihrt werden. (K2)

12




HKB f Ernten und Vermarkten von Obst

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen

kompetenzen

HKB f Ernten und Vermarkten von Obst 30

f1, f2 Erntezeitpunkt und Qualitatsanforderungen 20
bestimmen und anwenden

f2, f3 Obstverarbeitungs- und veredelungsmethoden 10
einsetzen

Lerneinheit Ernt&_ezeltpunkt und Qualititsanforderungen Lektionen 20
bestimmen und anwenden

f1: Obst ernten und sortieren

Obstfachleute vermeiden bei der Ernte und beim Sortieren des Obsts Food Waste und
garantieren die bestmégliche Obstqualitdt unter Einhaltung der nationalen Vorschriften
und der Hygienemassnahmen.

Obstfachleute sind fiir den gesamten Ernteprozess verantwortlich: Sie planen in
Zusammenarbeit mit der Betriebsleitung die Durchfiihrung der Obsternte zum
optimalen Erntezeitpunkt mit dem Einsatz der notwendigen technischen Hilfsmittel und
dem Personal. Sie ernten das Obst unter Einhaltung der Sortier- und
Hygienevorschriften, transportieren das Erntegut ab, lagern es bis zu deren
Vermarktung, sortieren es und schreiben die Gebinde an.

f2: Obst lagern

Obstfachleute halten bei der Obstlagerung die Hygiene- und Sicherheitsvorschriften ein
und gewéhrleisten die rdumliche Trennung von Bioerntegut. Sie achten bei der Lagerung
auf einen verantwortungsvollen Energiekonsum.

Obstfachleute gewahrleisten bei der Lagerung die optimalen Lagerbedingungen (z.B.
Kihlkette). Bei der Auslagerung prifen sie die innere und aussere Fruchtqualitat.
Obstfachleute erkennen Lagerkrankheiten, identifizieren ihren Ursprung und leiten
daraus vorbeugende Verbesserungsmassnahmen fiir den nachsten Lagerzyklus ab.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
fl.1a Sie erkldaren, wie der optimale Erntezeitpunkt

bestimmt werden kann (z.B. T-Stadium, Streif-

Index). (K2) Lerndokumentatio

fl.2a Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der nseintrag
verschiedenen Gebindearten (z.B. Verkaufs- oder | ,Obsternte und
Erntegebinde). (K2) Sortierung"
f1.2b Sie beschreiben die verschiedenen Aspekte der

persénlichen Hygiene. (K2)

fl1.2c Sie erortern die Sortier-, Label- und
Qualitatsvorschriften. (K2)

f2.2b Sie schlagen Lagerempfehlungen nach. (K1)

13



f2.3 Sie beschreiben die Kriterien der optimalen
inneren und ausseren Fruchtqualitat. (K2)

Allgemeine Hinweise
UK 1 Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz (HKB b)
UK 1 Stapler / Hebefahrzeuge (HKB b)

Obstverarbeitungs- und

veredelungsmethoden einsetzen Lektionen | 10

Lerneinheit

f2: s.oben

f3: Obst verarbeiten und veredeln

Um eine héhere Wertschépfung zu erreichen und auch um Food Waste zu vermeiden,
versuchen Obstfachleute moglichst alles Obst zu verwerten und priifen verschiedene
Mdoglichkeiten, um ihr Obst zu verarbeiten oder zu veredeln. Bei der Verarbeitung und
Veredelung verwenden sie mdglichst wenig Hilfsstoffe (z.B. Konservierungsmittel).

Obstfachleute prifen, ob sich ihre Obstarten fiir die Verarbeitung oder Veredelung
eignen (Saft, Spirituosen, Trockenfriichte, Konfitlire). Wo mdglich, fihren sie diese
selbst durch.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
f2.2c Sie beschreiben die verschiedenen Aspekte der

Raumhygiene. (K2)

f3.1a Sie nennen die lebensmittelrechtlichen Vorgaben | Lerndokumentatio
bzgl. Hygiene, Kennzeichnung und Hilfsstoffe, die | nseintrag
bei der Weiterverarbeitung von Obst eingehalten | ,Obstverarbeitung

werden mussen. (K1) s- und
f3.1c Sie beschreiben die verschiedenen \S/S‘redelungsproze

Obstverarbeitungs- und -veredelungsmethoden
(Saft, Spirituosen, Trockenfriichte, Konfitiire).
(K2)

Allgemeine Hinweise
UK 1 Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz (HKB b)

14




2. Lehrjahr

Handlungskompetenzbereich d: Anbauen von
Obstkulturen

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen
kompetenzen

di Geeignetes Anbausystem auswadhlen 5

di, d3 Geeignete Obstarten und -sorten auswdhlen 10

dz2 Eigenscl_1aften und Erzeugung von Pflanzenmaterial 15
beschreiben und Jungpflanzen herstellen

d4 Witterungsschutzsysteme auswahlen 10

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
di.1 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile

verschiedener Anbausysteme (z.B.
Erziehungssysteme, Substrat-/Erdkultur,
Witterungsschutz). (K2)

15



LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
di.4a Sie unterscheiden Sorten fiir gesundes und
robustes Pflanzmaterial. (K4)
dl.4b Sie beschreiben die Bedeutung von
klimaangepassten Sorten fiir den Obstbau. (K2)
dl.4c Sie erlautern die Produktionsbedingungen flr
biologisches Pflanzgut. (K2
d3.4 Sie erlautern die Eigenschaften der
verschiedenen Obstarten und -sorten. (K2)

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
d2.1a Sie beschreiben die Eigenschaften verschiedener
Unterlagen/Edelreiser und Jungpflanzen. (K2)
d2.1b Sie erlautern die gesetzlichen und
phytosanitdaren Bestimmungen,
Sortenschutz/Lizenzrechte. (K2)

16




d2.2a Sie erlautern die Verfahren fiir die Erzeugung
von Pflanzmaterial. (K2)
d2.2b Sie fiihren mehrere Veredelungsverfahren durch.

(K3)

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
d4.1 Sie erlautern die Vor- und Nachteile der Lerndokumentatio
Witterungsschutzsysteme (Bestaubungsleistung, | nseintrag
Mikroklima, Belichtung, Wuchs). (K2) »Witterungsschutz
da.2 Sie erlautern die Vor- und Nachteile der -massnahmen
verschiedenen Materialien der
Witterungsschitze. (K2)
d4.3 Sie erlautern die Vor- und Nachteile sowie die

Einsatzgebiete der verschiedenen
Frostschutzsysteme (inkl. Wetterstationen). (K2)

17




HKB e Pflegen von Obstkulturen

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen

kompetenzen

HKB e Pflegen von Obstkulturen 70

e2 Nahrstoffversorgung sicherstellen 20

e3 Risiken von Schadenorganismen einschdtzen und 10
Massnahmen ableiten

e3 Negative Auswirkungen von Pflanzenschutzmitteln 10
vermeiden

e3 Hauptschadorganismen erldautern 15

e3 Funktionsweise von Pflanzenschutzmitteln erkldren 15

Lerneinheit Nahrstoffversorgung sicherstellen Lektionen 20

e2: Obstkulturen ernahren

Obstfachleute berticksichtigen bei der Erndhrung von Obstkulturen Néhrstoffkreisldufe
sowie die Auswirkungen von Diinger auf das gesamte Okosystem (Boden, Gewdsser,
Luft, Pflanzen). Sie tragen so zur Erhaltung und Férderung einer nachhaltigen
Bodenfruchtbarkeit bei. Sie fordern den Einsatz von Zwischenkulturen, die zuséatzlich
Kohlenstoff binden, und von organischem Diinger. Sie informieren sich regelmdassig liber
aktuelle und zukiinftige Entwicklungen im Bereich des Smartfarmings und wenden sie,
wo méglich in ihrem Betrieb an.

Obstfachleute beobachten die Entwicklung ihrer Obstkulturen und beurteilen deren
Nahrstoffbedarf. Flir die Berechnung des Diingers schlagen sie die benétigten Mengen
in Tabellen nach. Bei der Erstellung des Diingungsplans berticksichtigen sie die
Wechselwirkungen der Nahrstoffe sowie den optimalen Ausbringungszeitpunkt. Sie
dingen die Obstkulturen bedarfsgerecht (Ausbringungsform).

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e2.1 Den Nahrstoffbedarf der verschiedenen Lerndokumentatio
Obstarten nachschlagen. (K1) nseintrag
~Bewadsserung und
e2.2 Sie berechnen den Nahrstoffbedarf der Erndhrung einer

verschiedenen Obstarten unter Bertcksichtigung | opstkultur®
der Wechselwirkungen verschiedener Nahrstoffe.
(K3)

e2.3 Sie erstellen anhand der Laborresultate von
Bodenproben Dingungsplane fir die
verschiedenen Obstarten und beriicksichtigen
dabei den optimalen Ausbringungszeitpunkt.
(K3)

e2.4 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen organischen und mineralischen
Dingungsformen. (K2)

18




e2.5 Sie erlautern die Bedingungen fir die
Nahrstoffmobilisierung. (K2)

Allgemeine Hinweise
Bodenleben a3, a4 2. LJ].

Risiken von Schadenorganismen

einschdatzen und Massnahmen ableiten Lektionen 10

Lerneinheit

e3: Obstkulturen vor Schadorganismen schiitzen

Obstfachleute tragen mit der Regulierung von obstkulturspezifischen Schadorganismen
eine grosse Verantwortung. Sie haben ein gutes Verstdndnis flir die Zusammenhdnge
des Okosystems sowie die Auswirkungen des Klimawandels. Mit den indirekten und
direkten Massnahmen achten sie deshalb immer auf ein Gleichgewicht zwischen
Nitzlingen und Schéadlingen sowie auf den Erhalt der Bodenfruchtbarkeit, aber auch auf
ihre Gesundheit und diejenige der Konsumentinnen und Konsumenten.

Um die Obstqualitat und das Ertragsniveau zu sichern, schiitzen Obstfachleute ihre
Obstkulturen vor Schadorganismen. Dazu wenden sie zuerst alle mdglichen indirekten
Massnahmen an wie z.B. die mechanische Beikrautkontrolle (Hacken), die
Verwirrungstechnik (Pheromone) oder der Einsatz von Nitzlingen (Raubmilben).
Direkte Massnahmen wie der Einsatz von Pflanzenschutzmitteln erfolgen geméass dem
Schadschwellenprinzip oder nach Prognosemodellen. Sowohl die indirekten als auch
die direkten Massnahmen zur Eindémmung von obstbauspezifischen Schaderregern
werden stets Uberwacht und auf ihre Wirksamkeit hin tberpriift, sodass allfdllige
Korrekturmassnahmen eingeleitet werden kénnen.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e3.1a Sie zeigen Zusammenhange der indirekten Lerndokumentatio
Massnahmen zur Eindédmmung von nseintrag
obstkulturspezifischen Schadorganismen auf. ~Pflanzenschutz-
(K4) strategie"
e3.1b Ziel Fachbewilligung Pflanzenschutz:

Vorbeugende Massnahmen gegen eine
Verunkrautung und zur Starkung der
Widerstandsfahigkeit von Pflanzen gegen
Krankheiten und Schadlinge aufzeigen. (K2)

e3.2a Sie erlautern den Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln zur Eindammung von
obstkulturspezifischen Schadorganismen gemass
dem Schadschwellenprinzip. (K2)

e3.2b Sie beschreiben die Voraussetzungen fiir ein
optimales Gleichgewicht zwischen Nitzlingen und
Schadlingen. (K2)

e3.2c Sie lesen und interpretieren Prognosemodelle
und Obstbulletins zur Eindammung von
obstkulturspezifischen Schadorganismen. (K4)
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e3.2d

Ziele Fachbewilligung Pflanzenschutz:

In einer Kultur die haufigsten Beikrduter,
Krankheiten und Schéadlinge erkennen und das
Schadenspotenzial und die Bekampfungsschwelle
aufzeigen. (K3)

e3.2e

Informationsquellen und Prognosesysteme flr
den Pflanzenschutz aufzeigen und als
Entscheidungshilfen nutzen. (K3)

e3.3b

Sie erklaren die Funktionsweise und den Zweck
der Uberwachungshilfsmittel zur Erkennung,
Uberwachung und Kontrolle der
obstkulturspezifischen Schadorganismen. (K2)

Allgemeine Hinweise
UK 3 Pflanzenschutz, Applikationstechniken, Beikrautregulierung
UK 3 Nachhaltigkeit, Biodiversitat, Nutzlingsthematik

Lerneinheit

Negative Auswirkungen von
Pflanzenschutzmitteln vermeiden

Lektionen 10

e3: s.oben

LZ Nr

Leistungsziele BFS

Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel

e3.4c

Ziele Fachbewilligung Pflanzenschutz:
Chronische und akute Wirkung von
Pflanzenschutzmitteln auf Organismen
unterscheiden und Gefahren im Umgang mit
Pflanzenschutzmitteln beschreiben, die zu einer
akuten oder chronischen Belastung von
Organismen fihren kénnen. (K2)

e3.4e

Den Mechanismus der Resistenzbildung
gegenliber Pflanzenschutzmitteln mit Hilfe von
Beispielen erklaren und Massnahmen
vorschlagen, um Resistenzen zu vermeiden. (K3)

e3.4f

Die Bedeutung von Akkumulation und
Abbaubarkeit von Pflanzenschutzmitteln
(Umweltverhalten) erklaren. (K2)

e3.4g

Die Bedeutung von Rickstandshéchstgehalten
gemass Lebensmittelgesetzgebung und von
Wartefristen beim Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln beschreiben, Wartefristen
aus Hilfsmitteln herauslesen und einhalten. (K3)

e3.4h

Aufnahmewege von Stoffen in den menschlichen
Korper (oral, dermal, inhalativ) und allfallige
Gesundheitsschaden erklaren. (K2)

e3.4i

Den Unterschied zwischen akuten und
chronischen Geféhrdungen erklaren. (K2)

Lerndokumentatio
nseintrag
»Pflanzenschutz-
strategie"
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e3.4j Anhand von Etiketten und Packungsbeilagen die
Gefahrlichkeit von Substanzen einschatzen und
vorgeschriebene Schutzmassnahmen befolgen.
(K3)

e3.4n Unterschiede im Abbauverhalten von
Pflanzenschutzmitteln und die entsprechenden
Wartefristen erlautern und den Einfluss auf die
Lebensmittelqualitat und die
Pflanzenvertrdglichkeit erklaren. (K2)

e3.40 Funktionsweise sowie Vor- und Nachteile

verschiedener Spritzgerdte erldutern. (K2)

Lerneinheit

Hauptschadorganismen erlautern

Lektionen 15

e3: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e3.3a Sie erlautern die Entwicklungszyklen von a3.4, 1. LJ.
obstkulturspezifischen Schadorganismen (z.B. Lerndokumentatio
Pilze, Insekten, Bakterien, Viren). (K2) nseintrag
»Pflanzenschutz-

strategie®

Lerneinheit

Funktionsweise von Pflanzenschutzmitteln
erklaren

Lektionen 15

e3: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e3.4a Sie zeigen Zusammenhange der direkten Lerndokumentatio
Massnahmen zur Eindédmmung von nseintrag
obstkulturspezifischen Schadorganismen und ~Pflanzenschutz-
deren Wirkung auf Okosysteme auf. (K4) strategie"
e3.4b Sie erlautern die Strategien zu den
Pflanzenschutzmitteln. (K2)
e3.4l Die Aufwandmenge und richtige Konzentration
der Spritzbriihe berechnen und Restmengen
vermeiden. (K3)
e3.4m Die Wirkungsweise von Pflanzenschutzmitteln

mit Hilfe von Unterlagen beschreiben und sie
entsprechend bei optimalen Bedingungen und
zum optimalen Zeitpunkt einsetzen. (K3)
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e3.4p Die Bedeutung der Luftmenge und der
Luftgeschwindigkeit beim Einsatz von
Geblasespritzen erkldaren. (K2)

e3.5 Ziel Fachbewilligung Pflanzenschutz:

Vor- und Nachteile verschiedener
Bekampfungsmassnahmen aufzeigen und
bezliglich Umweltvertraglichkeit und Wirksamkeit
bewerten. (K4)
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HKB f Ernten und Vermarkten von Obst

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen

kompetenzen

HKB f Ernten und Vermarkten von Obst 30

f1, f2 Erntezeitpunkt berechnen und planen 10

f2, f3, f4 Lagerungssysteme einsetzen und 15
Hygienevorschriften einhalten

f4 Absatzmoglichkeiten ermitteln 5

Lerneinheit Erntezeitpunkt berechnen und planen Lektionen 10

f1: Obst ernten und sortieren

Obstfachleute vermeiden bei der Ernte und beim Sortieren des Obsts Food Waste und
garantieren die bestmdgliche Obstqualitdt unter Einhaltung der nationalen Vorschriften
und der Hygienemassnahmen.

Obstfachleute sind fiir den gesamten Ernteprozess verantwortlich: Sie planen in
Zusammenarbeit mit der Betriebsleitung die Durchfliihrung der Obsternte zum
optimalen Erntezeitpunkt mit dem Einsatz der notwendigen technischen Hilfsmittel und
dem Personal. Sie ernten das Obst unter Einhaltung der Sortier- und
Hygienevorschriften, transportieren das Erntegut ab, lagern es bis zu deren
Vermarktung, sortieren es und schreiben die Gebinde an.

f2: Obst lagern

Obstfachleute halten bei der Obstlagerung die Hygiene- und Sicherheitsvorschriften ein
und gewéhrleisten die rdumliche Trennung von Bioerntegut. Sie achten bei der Lagerung
auf einen verantwortungsvollen Energiekonsum.

Obstfachleute gewahrleisten bei der Lagerung die optimalen Lagerbedingungen (z.B.
Kihlkette). Bei der Auslagerung prifen sie die innere und aussere Fruchtqualitat.
Obstfachleute erkennen Lagerkrankheiten, identifizieren ihren Ursprung und leiten
daraus vorbeugende Verbesserungsmassnahmen flir den nachsten Lagerzyklus ab.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
fl.1 Sie erkldaren, wie der optimale Erntezeitpunkt

bestimmt werden kann (z.B. T-Stadium, Streif-
Index). (K2)

f2.3 Sie beschreiben die Kriterien der optimalen Lerndokumentatio
inneren und ausseren Fruchtqualitat. (K2) nseintrag
»,Obsteinlagerungs
prozess"
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Lagerungssysteme einsetzen und

Hygienevorschriften einhalten Beldez He

Lerneinheit

f2: s.oben

f3: Obst verarbeiten und veredeln

Um eine héhere Wertschépfung zu erreichen und auch um Food Waste zu vermeiden,
versuchen Obstfachleute moglichst alles Obst zu verwerten und priifen verschiedene
Mdéglichkeiten, um ihr Obst zu verarbeiten oder zu veredeln. Bei der Verarbeitung und
Veredelung verwenden sie mdéglichst wenig Hilfsstoffe (z.B. Konservierungsmittel).

Obstfachleute priifen, ob sich ihre Obstarten fir die Verarbeitung oder Veredelung
eignen (Saft, Spirituosen, Trockenfriichte, Konfitlire). Wo mdglich, fihren sie diese
selbst durch.

f4: Obst vermarkten

Obstfachleute informieren sich laufend U(ber die Marktgeschehnisse und priifen neue
innovative Absatzwege.

Obstfachleute zeigen verschiedene Absatzmaoglichkeiten fir ihr Obst und allfallige
Verarbeitungsprodukte auf. Sie erklaren die Preisbildung der auf dem Betrieb
angebauten Friichte.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
f2.1 Sie beschreiben die verschiedenen

Lagerkrankheiten und ihren Ursprung
(Obstanlage oder Lager). (K2)

f2.2a Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der Lerndokumentatio
verschiedenen Lagerungssysteme zur Kurz- und nseintrag
Langzeitlagerung. (K2) »Obsteinlagerungs

f2.2b Sie schlagen Lagerempfehlungen nach. (K1) prozess

f2.2c Sie beschreiben die verschiedenen Aspekte der

Raumhygiene. (K2)

f3.1b Sie beschreiben die Eigenschaften, die
Anwendungsbereiche und die
Lagerungsvorschriften der Reinigungs- und
Desinfektionsmittel. (K2)

f4.3b Sie erlautern das
Lebensmittelsicherheitskonzept. (K2)
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Lerneinheit

Absatzmaoglichkeiten ermitteln

Lektionen 5

f4: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
f4.1 Sie zeigen die Bedeutung und die Vor- und
Nachteile der verschiedenen Absatzmdglichkeiten
auf. (K2)
f4.3a Sie schlagen die gesetzlichen und

branchenspezifischen Grundlagen fir die
Vermarktung von Obst und
Verarbeitungsprodukten nach. (K1)
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3. Lehrjahr

Handlungskompetenzbereich d: Anbauen von
Obstkulturen

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen
kompetenzen

d1, d3 Zeitplan fiir Obstkulturen erstellen 35

d2 Jungpflanzen erziehen und beurteilen 5

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
dl.4a Sie unterscheiden Sorten fiir gesundes und
robustes Pflanzmaterial. (K4)
dl.4b Sie beschreiben die Bedeutung von
klimaangepassten Sorten fiir den Obstbau. (K2)
di.5 Sie erstellen einen exemplarischen Zeitplan fir
den Obstanbau. (K3)
d3.1a Sie erlautern die arten- und sortenspezifischen

Standortanspriiche. (K2)
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d3.1c

Sie erlautern die Voraussetzungen fir optimale,
nachhaltige Anbaubedingungen. (K2)

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
d2.2b Sie fihren mehrere Veredelungsverfahren durch.

(K3)
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HKB e Pflegen von Obstkulturen

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen

kompetenzen

HKB e Pflegen von Obstkulturen 160

el Geeignete Bewdsserungssysteme auswiahlen 15

e2 Diingungsplan erstellen 20

e3 Obstkulturen vor Schadorganismen schiitzen 30

e3 Pflanzenschutzstrategie entwickeln 25

e3 Korrekter Einsatz von Pflanzenschutzmitteln 10
festlegen

e4 Beeren produzieren 20

e4 Physiologische Grundsatze und Behangsregulierung 25
beschreiben

e4 Die Wirkung der Begleitflora auf den Pflanzenwuchs 15
und die Biodiversitat beschreiben

Lerneinheit Geelgpete XA B EE T Lektionen 15
auswadhlen

el: Obstkulturen bewassern

Obstfachleute optimieren beim Bewdssern der Obstkulturen den Wasserverbrauch. Sie
interessieren sich fir technologische Fortschritte und wenden diese nach Méglichkeit auf
die Bewdsserungssysteme ihres Betriebs an.

Obstfachleute wahlen in Absprache mit der Betriebsleitung ein geeignetes
Bewdsserungssystem aus, installieren es und nehmen es im Frihling in Betrieb. Sie
steuern es unter Berlicksichtigung der Witterungsbedingungen und der Arbeitsplanung.
Dabei bericksichtigen sie die saisonalen, kultur- und anbausystemspezifischen
Bedirfnisse der Pflanzen. Ausserdem ziehen sie Informationen bei, die ihnen die
Wetterstation liefert. Sie Uberwachen den Betrieb des Bewasserungssystems und
unterhalten es.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
el.la Sie erlautern die Vor- und Nachteile sowie die

Anwendungsgebiete der verschiedenen
Bewdsserungssysteme. (K2)

el.lb Sie erklaren die Mdéglichkeiten von Smart-
Farming in der Bewasserung. (K3)

el.4 Sie beschreiben die saisonalen, kultur- und
anbausystemspezifischen Bedlirfnisse der
Pflanzen (z.B. bei Substratkulturen). (K2)
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Lerneinheit Diingungsplan erstellen Lektionen 20

e2: Obstkulturen ernahren

Obstfachleute beriicksichtigen bei der Erndhrung von Obstkulturen Néhrstoffkreisldufe
sowie die Auswirkungen von Diinger auf das gesamte Okosystem (Boden, Gewdsser,
Luft, Pflanzen). Sie tragen so zur Erhaltung und Férderung einer nachhaltigen
Bodenfruchtbarkeit bei. Sie férdern den Einsatz von Zwischenkulturen, die zuséatzlich
Kohlenstoff binden, und von organischem Diinger. Sie informieren sich regelméssig liber
aktuelle und zukiinftige Entwicklungen im Bereich des Smartfarmings und wenden sie,
wo madglich in ihrem Betrieb an.

Obstfachleute beobachten die Entwicklung ihrer Obstkulturen und beurteilen deren
Nahrstoffbedarf. Flir die Berechnung des Diingers schlagen sie die bendtigten Mengen
in Tabellen nach. Bei der Erstellung des Diingungsplans bertlicksichtigen sie die
Wechselwirkungen der Nahrstoffe sowie den optimalen Ausbringungszeitpunkt. Sie
dingen die Obstkulturen bedarfsgerecht (Ausbringungsform).

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e2.2 Sie berechnen den Nahrstoffbedarf der

verschiedenen Obstarten unter Berlicksichtigung
der Wechselwirkungen verschiedener Nahrstoffe.
(K3)

e2.3 Sie erstellen anhand der Laborresultate von
Bodenproben Diingungsplane fir die
verschiedenen Obstarten und beriicksichtigen
dabei den optimalen Ausbringungszeitpunkt.
(K3)

e2.4 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen organischen und mineralischen
Dingungsformen. (K2)

e2.5 Sie erlautern die Bedingungen flr die
Nahrstoffmobilisierung. (K2)
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Obstkulturen vor Schadorganismen

s Lektionen 30
schiitzen

Lerneinheit

e3: Obstkulturen vor Schadorganismen schitzen

Obstfachleute tragen mit der Regulierung von obstkulturspezifischen Schadorganismen
eine grosse Verantwortung. Sie haben ein gutes Verstdandnis flr die Zusammenhdnge
des Okosystems sowie die Auswirkungen des Klimawandels. Mit den indirekten und
direkten Massnahmen achten sie deshalb immer auf ein Gleichgewicht zwischen
Ndtzlingen und Schédlingen sowie auf den Erhalt der Bodenfruchtbarkeit, aber auch auf
ihre Gesundheit und diejenige der Konsumentinnen und Konsumenten.

Um die Obstqualitat und das Ertragsniveau zu sichern, schiitzen Obstfachleute ihre
Obstkulturen vor Schadorganismen. Dazu wenden sie zuerst alle mdéglichen indirekten
Massnahmen an wie z.B. die mechanische Beikrautkontrolle (Hacken), die
Verwirrungstechnik (Pheromone) oder der Einsatz von Nitzlingen (Raubmilben).
Direkte Massnahmen wie der Einsatz von Pflanzenschutzmitteln erfolgen gemass dem
Schadschwellenprinzip oder nach Prognosemodellen. Sowohl die indirekten als auch
die direkten Massnahmen zur Eindammung von obstbauspezifischen Schaderregern
werden stets liberwacht und auf ihre Wirksamkeit hin tGberprift, sodass allféllige
Korrekturmassnahmen eingeleitet werden kénnen.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e3.3a Sie erlautern die Entwicklungszyklen von
obstkulturspezifischen Schadorganismen (z.B.
Pilze, Insekten, Bakterien, Viren). (K2)

Lerneinheit Pflanzenschutzstrategie entwickeln Lektionen 25

e3: s.oben

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel

e3.1a Sie zeigen Zusammenhange der indirekten

Massnahmen zur Einddmmung von
obstkulturspezifischen Schadorganismen auf.
(K4)

e3.2a Sie erlautern den Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln zur Eindammung von
obstkulturspezifischen Schadorganismen gemass
dem Schadschwellenprinzip. (K2)

e3.2b Sie beschreiben die Voraussetzungen flr ein
optimales Gleichgewicht zwischen Nutzlingen und
Schadlingen. (K2)

e3.2e Informationsquellen und Prognosesysteme flr
den Pflanzenschutz aufzeigen und als
Entscheidungshilfen nutzen. (K3)

30




e3.4a

Sie zeigen Zusammenhange der direkten
Massnahmen zur Eindédmmung von
obstkulturspezifischen Schadorganismen und
deren Wirkung auf Okosysteme auf. (K4)

e3.4b Sie erlautern die Strategien zu den
Pflanzenschutzmitteln. (K2)
e3.4m Die Wirkungsweise von Pflanzenschutzmitteln

mit Hilfe von Unterlagen beschreiben und sie
entsprechend bei optimalen Bedingungen und
zum optimalen Zeitpunkt einsetzen. (K3)

Lerneinheit

Korrekter Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln festlegen

Lektionen 10

e3: s.oben

LZ Nr

Leistungsziele BFS

Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel

e3.4d

Auflagen und Einschrankungen von
Pflanzenschutzmitteln zum Schutz von Bienen
und Nichtzielorganismen herauslesen und fir
konkrete Situationen die Umsetzung
beschreiben. (K3)

e3.4e

Den Mechanismus der Resistenzbildung
gegenliber Pflanzenschutzmitteln mit Hilfe von
Beispielen erklaren und Massnahmen
vorschlagen, um Resistenzen zu vermeiden. (K3)

e3.4f

Die Bedeutung von Akkumulation und
Abbaubarkeit von Pflanzenschutzmitteln
(Umweltverhalten) erklaren. (K2)

e3.4g

Die Bedeutung von Rickstandshéchstgehalten
gemadss Lebensmittelgesetzgebung und von
Wartefristen beim Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln beschreiben, Wartefristen
aus Hilfsmitteln herauslesen und einhalten. (K3)

e3.4n

Unterschiede im Abbauverhalten von
Pflanzenschutzmitteln und die entsprechenden
Wartefristen erlautern und den Einfluss auf die
Lebensmittelqualitat und die
Pflanzenvertrdglichkeit erklaren. (K2)
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Lerneinheit

Beeren produzieren

Lektionen 20

e4: Pflegerarbeiten an Obstkulturen ausfiihren

Um eine qualitativ hochwertige und konstante Ernte sicherzustellen,

fliihren

Obstfachleute entsprechende Pflegemassnahmen zum optimalen Zeitpunkt an ihren
Obstkulturen durch. Beim Einsatz von Werkzeugen und Kleingerédten achten sie auf ihre
Sicherheit und den Schutz ihres Umfelds.

Obstfachleute planen die verschiedenen Pflegearbeiten, die an den Obstkulturen
durchgefiihrt werden. Dazu gehéren verschiedene Schnittmassnahmen, die
Formierung, die Pflege der Fahrgasse und des Pflanzstreifens sowie die Regulierung
des Fruchtbehangs und der Wuchsstarke der Obstkulturen. Die Werkzeuge und
Kleingerate, die sie dabei einsetzen, unterhalten sie auch.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e4.2 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der Lerndokumentatio
verschiedenen Erziehungssysteme. (K2) nseintrag
e4.9 Sie beschreiben die verschiedenen »Behangsregulieru

Pflegemassnahmen und ihre Ziele, die an
Beerenkulturen durchgefiihrt werden. (K2)

ng\\

Lerneinheit

Physiologische Grundsitze und
Behangsregulierung beschreiben

Lektionen 25

e4: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e4.1 Sie beschreiben die physiologischen Grundsatze Lerndokumentatio
der Obstkulturen und zeigen die nseintrag
Zusammenhange zu den verschiedenen ~Behangs-
Pflegemassnahmen auf. (K4) regulierung"
e4.2 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen Erziehungssysteme. (K2)
e4.3 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen Schnittmassnahmen. (K2
e4.6 Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen Verfahren zur Regulierung des
Fruchtbehangs (z.B. mechanische und chemische
Regulierung, Handausdinnung). (K2)
e4.7 Sie erlautern die verschiedenen Mdéglichkeiten

zur Regulierung der Wuchsstarke. (K2)
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Lerneinheit

Die Wirkung der Begleitflora auf den
Pflanzenwuchs und die Biodiversitat
beschreiben

Lektionen 15

e4: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
e4.4a Sie beschreiben die Kriterien einer optimalen
Pflanzenzusammensetzung in der Fahrgasse flr
die Férderung der Produktion und der
Biodiversitat. (K2)
e4.4b Sie zeigen die Bedeutung von Zeigerpflanzen

auf. (K2)
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HKB f Ernten und Vermarkten von Obst

Handlungs- Lerneinheiten Lektionen

kompetenzen

HKB f Ernten und Vermarkten von Obst 40

f2 Lagerkrankheiten und physiologische Storungen 10
bestimmen und verhindern

f1, f3, f4 Obst verarbeiten und veredeln 20

f1, f4 Obstmarkt verstehen und Absatzmadglichkeiten 10
bestimmen

Lerneinheit Lagerkrankheltgn und physmloqlsche Lektionen 10
Storungen bestimmen und verhindern

f2: Obst lagern

Obstfachleute halten bei der Obstlagerung die Hygiene- und Sicherheitsvorschriften ein
und gewéhrleisten die rédumliche Trennung von Bioerntegut. Sie achten bei der Lagerung
auf einen verantwortungsvollen Energiekonsum.

Obstfachleute gewahrleisten bei der Lagerung die optimalen Lagerbedingungen (z.B.
Kihlkette). Bei der Auslagerung priifen sie die innere und aussere Fruchtqualitat.
Obstfachleute erkennen Lagerkrankheiten, identifizieren ihren Ursprung und leiten
daraus vorbeugende Verbesserungsmassnahmen fiir den nachsten Lagerzyklus ab.

verschiedenen Lagerungssysteme zur Kurz- und
Langzeitlagerung. (K2)

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
f2.1 Sie beschreiben die verschiedenen
Lagerkrankheiten und ihren Ursprung
(Obstanlage oder Lager). (K2)
f2.2a Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
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Lerneinheit Obst verarbeiten und veredeln Lektionen 20

f1: Obst ernten und sortieren

Obstfachleute vermeiden bei der Ernte und beim Sortieren des Obsts Food Waste und
garantieren die bestmégliche Obstqualitdt unter Einhaltung der nationalen Vorschriften
und der Hygienemassnahmen.

Obstfachleute sind fiir den gesamten Ernteprozess verantwortlich: Sie planen in
Zusammenarbeit mit der Betriebsleitung die Durchfiihrung der Obsternte zum
optimalen Erntezeitpunkt mit dem Einsatz der notwendigen technischen Hilfsmittel und
dem Personal. Sie ernten das Obst unter Einhaltung der Sortier- und
Hygienevorschriften, transportieren das Erntegut ab, lagern es bis zu deren
Vermarktung, sortieren es und schreiben die Gebinde an.

f3: Obst verarbeiten und veredeln

Um eine héhere Wertschépfung zu erreichen und auch um Food Waste zu vermeiden,
versuchen Obstfachleute moéglichst alles Obst zu verwerten und priifen verschiedene
Moglichkeiten, um ihr Obst zu verarbeiten oder zu veredeln. Bei der Verarbeitung und
Veredelung verwenden sie mdglichst wenig Hilfsstoffe (z.B. Konservierungsmittel).

Obstfachleute priifen, ob sich ihre Obstarten fir die Verarbeitung oder Veredelung
eignen (Saft, Spirituosen, Trockenfriichte, Konfitlire). Wo mdglich, fihren sie diese
selbst durch.

f4: Obst vermarkten

Obstfachleute informieren sich laufend l(ber die Marktgeschehnisse und priifen neue
innovative Absatzwege.

Obstfachleute zeigen verschiedene Absatzmadglichkeiten fir ihr Obst und allfallige
Verarbeitungsprodukte auf. Sie erklaren die Preisbildung der auf dem Betrieb
angebauten Friichte.

LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
f1.2b Sie beschreiben die verschiedenen Aspekte der

persdnlichen Hygiene. (K2)

f3.1a Sie nennen die lebensmittelrechtlichen Vorgaben
bzgl. Hygiene, Kennzeichnung und Hilfsstoffe, die
bei der Weiterverarbeitung von Obst eingehalten
werden miussen. (K1)

f3.1c Sie beschreiben die verschiedenen
Obstverarbeitungs- und -veredelungsmethoden
(Saft, Spirituosen, Trockenfriichte, Konfitlire).

(K2)
f4.3b Sie erlautern das Lerndokumentatio
Lebensmittelsicherheitskonzept. (K2) nseintrag
~Obstvermarktung
und

Vertriebskanale®
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Obstmarkt verstehen und

et Absatzmaoglichkeiten bestimmen Beldez Y
fl: s.oben
f4: s.oben
LZ Nr Leistungsziele BFS Hinweise,
Kapitel
Lehrmittel
fl.2a Sie beschreiben die Vor- und Nachteile der
verschiedenen Gebindearten (z.B. Verkaufs- oder
Erntegebinde). (K2)
fl.2c Sie erortern die Sortier-, Label- und
Qualitatsvorschriften. (K2)
f4.1 Sie zeigen die Bedeutung und die Vor- und Lerndokumentatio
Nachteile der verschiedenen Absatzmdglichkeiten | nseintrag
auf. (K2) ~Obstvermarktung
. . . . und
f4.2a Sie nennen die an der _Prelsblldung_betelllgten Vertriebskanale®
Organisationen und zeigen deren Einfluss auf.
(K2)
f4.2b Sie beschreiben das Funktionieren von
Erntemeldungen. (K2)
f4.2c Sie nennen die Importregelungen fir die

verschiedenen Obstarten. (K1)
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